PROJETO RESGATE DO PATRIMONIO HISTORICO cAf

MINISTERIO DA JUSTICA DO ALTO VALE DO ITAJAI

wimess ALTO VALE DO ITAJAI

CCONSELHO FEDERAL
GESTOR DO FUNDO DE
DEFESA DE DIREITOS
DIFUSOS - CFDD

FORMULARIO 4

~ 4

ALIMENTACAO TIPICA
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MUNICIPIO: Braco do Trombudo
Denominacéo do Prato Tipico: Strudell de repolho
Origem Etnica-Cultural: Alemi

Historico do Prato Tipico: J& ¢ uma tradi¢do entre as familias de origem Alema fazer este prato,
que € passado a diante ainda hoje por algumas familias na cidade de Brago do Trombudo.

Ingredientes Prato Original: Trigo, ovos, agua, margarina, repolho, sal, agucar e canela. Modo de
preparo: depois do repolho esta cozido com agua e sal escora-o. espalhe a massa que é como a de
macarrdo espalha o repolho o agucar, canela e enrole a massa. Passar nata ou creme de leite com
canela e agucar ai leve para assa no forno ate dourar.

Ingredientes Prato Adaptado: Permanece com os mesmos ingredientes

Responsavel pela Receita/Comercializagao: Elfrida Froza, mas ndo ¢ comercializada, a familia faz
para seu proprio consumo.

Local e Endereco de Comercializa¢cdo: Nao ¢ comercializado
Possui Alvara de Funcionamento/Comercializa¢ao? Nao
Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico: Nao a atendimento ao publico.

Observacoes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades: Esta ¢ uma receita muito antiga,
produzida por pessoas de origem Alema.

Nome e Assinatura do Agente Cultural:

Data de Preenchimento do Formulario:



